CTano dancord woppo
giovani per produrre
un Superiore™ — spie-
ga Stefano Billi- “ma

conciuaendo: due grandir vinl ¢he n-
specchiano due territori straordinari...
impossibile fare dei confronti, ma che
tutti vorrebbero trovarsi nel bicchiere!

Z0OM: DOC MONTESCUDAIO

Sette aziende ambasciatrici della Doc
Montescudaio si sono presentate in
un’interessante degustazione orizzontale
nell’intento di mettere in luce valore e
carattere di questo territorio della costa
degli Etruschi. I 14 vini presentati sono
stati scelti it biologici o biodinamici e
alla degustazione hanno partecipato di-
rettamente 1 vari produttori. Tra i presen-
ti Luigi Malenchini, di Marchesi Ginori
Lisci, Presidente del Consorzio Monte-
scudaio, Paola Rastelli, delegata Ais Li-
vorno, e, degustatore d’eccezione, Andrea
Gori, Campione Toscano sommelier nel
2006, ViceCampione Europeo nel 2008 e
quest’anno Ambassadeur de Champagne
per I'ltaliav. Questo territorio & vocato
alla viticoltura fin dal tempo degli Etru-
schi. La Doc “Montescudaio rosso™ é ri-
servata ai vini che hanno una percentuale
di Sangiovese di almeno 50%: i vini, con
la specificazione di uno dei vitigni Caber-
net Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot
o Sangiovese, invece, devono essere otte-
nuti con una percentuale di almeno 1'85%
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di uno di questi. La zona delle uve atte
alla produzione dei vini DOC ricade nel-
la provincia di Pisa ¢ comprende i terreni
vocati alla qualitd dei territori ammini-
strativi dei comuni di Casale Marittimo,
Castellina Marittima, Guardistallo, Mon-
tecatini Val di Cecina, Montescudaio, Ri-
parbella e Santa Luce.

[ campioni in degustazione sono stati:
Caiarossa: Caiarossa 2009, Igt Toscana
(Blend); Pergolaia 2009, Igt ToscanaSan-
giovese;

Marchesi Ginori Lisci: Castello Ginori
2009, Doc Montescudaio Merlot: Mac-
chion del Lupo 2010, Doc Montescudaio
Cabernet Sauvignon;

Pagani De Marchi: Principe Guerriero
2010, Doc Montescudaio rosso Sangiove-
se; Casalvecchio 2008, Igt Toscana Ca-
bernet Sauvignon;

Pakravan Papi: Campo del pari 2011, Igt
Toscana Merlot, Cabernet Franc; Beccac-
ciaia 2009, Igt Toscana Merlot;

Colline di sopra: Sopra 2010, Doc monte-
scudaio Sangiovese; Ramanto 2010, IGT

Toscana Cabernet Franc e Petit Verdot:
Fontemorsi: Volterrano 2009, Igt Toscana
Sangiovese; Guadapiani 2009, Igt Tosca-
na Sangiovese. Merlot;

Sorbaiano: Rosso delle Miniere 2007,
Doc¢ Montescudaio rosso Sangiovese, Ca-
bernet Franc. Malvasia Nera; Sorbaiano
2011, Doc Montescudaio rosso Sangiove-
se, Montepulciano, Malvasia Nera.

La degustazione & stata divisa in due parti:
prima i campioni con Sangiovese in pu-
rezza o con prevalenza di quest’ultimo ¢
poi quelli con vitigni internazionali, que-
sto per poter notare le varie differenze.
Questo evento, fortemente voluto dai pro-
duttori, ci ha dimostrato come un territo-
rio influenzato sia dal mare che dal fiume
Cecina, riesca a regalare vini meraviglio-
si e accattivanti, dal Sangiovese, principe
dei vitigni toscani, a quelli prodotti con i
vitigni cosi detti * internazionali”,

Camilla Guiggi

A R T A A =
stancamente le polemiche, animate si
che dai numerosi consiglieri esterni, |
tendere il vino, produrlo, venderlo. P
calo del consumo occorre diradare la ¢
farlo servono rispetto ¢ coraggio.

EVENTO

AMICI DI PAL
ILCLUB IN FE

Un’occasione speciale dedicata al |
agli “amici” di questo vino straordin
nel cuore di Bolgheri. Le Macchiol
rica di una delle aree vitivinicole pi
panorama italiano, lancia il club “An
ed invita tutti gli amanti e cultori di «
iscriversi per entrare a far parte di un
lezionata di appassionati per essere a
novita e sugli appuntamenti che rig
leo Rosso. Un club esclusivo riserva
zionati che vogliono sapere tutto de
cuore. Per celebrare il Paleo Rosso |
Le Macchiole organizza un evento
primo nel suo genere, in programma
settembre, al quale potranno parteciy
selezionati membri del club. Un appt
co per degustare il Paleo al chiaro |
serata di fine estate, tra 1 vigneti do
nasce. Per diventare amico del Pales
i pochi fortunati ad esser selezional
passionati potranno iscriversi a ques
paleorosso.it/itamicidelpaleo.php




